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Jahrgang:	 2024
Rebsorten:	 100% Sauvignon Blanc 
Region: 		  Rheinhessen 
Land: 		  Deutschland 
Alkohol: 		  12,5 %
Restzucker:	 5,5 g / L 

Säure:	 6,9 g /  L
Ausbau: 	 Stahltank 
Boden: 	 Löss-Lehm und Kalkstein 
Kühlung: 	 6 - 8° C 
Preis: 	 9,50 € (1 L = 12,67 €)

Art.-Nr. 	 7008301424

Steckbrief

Weinbeschreibung
Mit federndem Absprung schnellt Ihnen dieser  
saftig-fruchtige Typ aus dem Glas entgegen.  
Die intensiven Aromen von Orangen, Maracuja  
und Stachelbeere sind unterlegt von zarten  
Holunderblüten. Am Gaumen viel Frucht, eine  
zarte Säureader und ein schöner Grapefruitton  
im Nachklang.

Unsere Speiseempfehlung
Groß zu pikanter Thaiküche, Edelpilzen und  
würzigem Käse

Das Besondere am Wein
Die ursprünglich französische Rebsorte  
Sauvignon Blanc wird mittlerweile weltweit  
angebaut – u.a. in Neuseeland, den USA, Italien, 
Österreich oder Südafrika. In deutschen Wein-
bergen ist Sauvignon Blanc erst seit der Jahr- 
tausendwende zugelassen, hat also eine noch  
junge Geschichte – mit einer steil nach oben 
weisenden Erfolgskurve.
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2024 Sauvignon Blanc   
Peth-Wetz, Rheinhessen / Deutschland 



Alles zu den Rindchen Wein-Abos unter 
rindchen.de/weinabo

Das Weingut
Innerhalb von zwei Jahrzehnten hat es  
Christian Peth - Weinmacher aus Leidenschaft - 
vom Traubenlieferanten zum biologisch zertifizier-
ten Vier-Sterne-Winzer gebracht. Großen Anteil 
daran haben internationale Rebsorten wie Caber-
net Sauvignon, Malbec oder Sauvignon Blanc.  
Inspiriert wurde sein Weinstil durch Lehrjahre in 
den USA, Chile und Australien.

Christian Peth, Winzer und Inhaber Peth-Wetz

2024 Sauvignon Blanc   
Peth-Wetz, Rheinhessen / Deutschland 

Die Region
In Rheinhessen wird erst seit der Jahrtausend-
wende Qualitätsweinbau betrieben. Die weitläufigen 
Hügel gelten als Land der unbegrenzten Möglich-
keiten, in dem ständig neue Talente für Furore 
sorgen. Die kalkhaltigen Lössböden bieten beste 
Bedingungen für nahezu alle deutschen und inter-
nationalen Rebsorten. 
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Weinbeschreibung
Zur reifen Birne im Duft gesellen sich getrocknete 
Aprikose und Orangenzeste, dazu Aromen vom 
vielzitierten Regentropfen auf dem warmen Stein. 
Am Gaumen mit frischem Trinkfluss, der sehr mil-
den Säure zum Trotz. Die gelbe Frucht ist mund-
füllend, ein langer salzig-mineralischer Nachklang 
komplettiert den überzeugenden Auftritt.

Unsere Speiseempfehlung
Klassisch zu Käsefondue und -spätzle, aber auch 
zur Forelle

Bio

Das Besondere am Wein
Der Gutedel ist im badischen Markgräflerland  
der Weinfest- und Schoppenwein. Unter 
dem Namen Chasselas hingegen gilt er in der 
Schweiz als Nobelrebe. Philipp Rieger zählt zu 
den wenigen Winzern, die auch hierzulande das 
Potential des Chasselas in besten Lagen mit  
allem winzerischen Können ausschöpfen.
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2024 Maltesergarten Chasselas    
Philipp Rieger, Baden / Deutschland 

Jahrgang:	 2024
Rebsorten:	 100% Gutedel 
Region: 	 Baden 
Land: 	 Deutschland 
Alkohol: 	 11,0 %
Restzucker:	 5,8 g / L 

Säure:	 4,4 g /  L
Ausbau: 	 Stahltank 
Boden: 	 Löss, Lehm 
Kühlung: 	 8 - 10° C 
Preis: 	 9,80 € (1 L = 13,07 €)

Art.-Nr. 	 7002200024

Steckbrief



Alles zu den Rindchen Wein-Abos unter 
rindchen.de/weinabo

Das Weingut
Schon der Vater Bernhard Rieger begann im badi-
schen Buggingen bei Staufen mit dem biologischen 
Weinbau, Philipp Rieger vollzog dann den Schritt 
zur Biodynamie. Die Weinberge liegen am Fuß des 
Schwarzwaldes. Neben den Burgundersorten gilt  
Philipps Leidenschaft dem hierzulande unterschätz-
ten Chasselas. 

Winzer Philipp Rieger

2024 Maltesergarten Chasselas    
Philipp Rieger, Baden / Deutschland 

Die Region
Das Markgräflerland südlich von Freiburg  
gilt vielen als Zukunftsregion des badischen 
Weinbaus. Galten die hoch gelegenen Lagen  
am Schwarzwald früher als recht kühl, geraten 
Sie im Zuge des Klimawandels immer mehr in den 
Fokus. Das Terroir ist perfekt für Spätburgunder 
und Grauburgunder, aber auch für den regionalen 
Gutedel und internationale Rotweinreben.
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Weinbeschreibung
Im Duft erleben Sie feinverästelte Aromen von 
Ananas, Pfirsich und Blüten. Am Gaumen begeistert 
die lebendige gelbe Frucht, die mineralische Nob-
lesse und der hingehauchte Schmelz. Sehr elegant 
und mit jedem Schluck anschmiegsamer.

Unsere Speiseempfehlung
Feinfühlig zu gebratenem Kabeljaufilet oder mari-
niertem Seidentofu.

Das Besondere am Wein
Die meisten Weißburgunder stammen von  
schweren, wasserreichen Böden. Die allerdings 
sind an den Steillagen der Nahe selten zu finden. 
Jakob Schneider cuvetiert seinen »Drei Gesteine« 
aus Trauben vom Schiefer, Kiesel und Löss. 
Das macht den Wein zwar etwas schlanker als 
andernorts – dafür aber weitaus feinsinniger und 
facettenreicher.
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2024 »Drei Gesteine« Weißburgunder   
Jacob Schneider, Nahe / Deutschland 

Jahrgang:	 2024
Rebsorten:	 Weissburgunder 
Region: 	 Nahe 
Land: 	 Deutschland 
Alkohol: 	 12,5 %
Restzucker:	 2,9  g / L 

Säure:	 6,3 g /  L
Ausbau: 	 Holzfass (Fuder) 
Boden: 	 Grauschiefer, Kies, Löss 
Kühlung: 	 12 - 13° C 
Preis: 	 9,95 € (1 L = 13,27 €)

Art.-Nr. 	 7015500424

Steckbrief



Alles zu den Rindchen Wein-Abos unter 
rindchen.de/weinabo

Das Weingut
Der Weinberg geht über den Winzer. In dieser 
Grundhaltung sieht sich Jakob Schneider ver- 
bunden mit den vier Jakobs vor ihm. Doch es  
war der aktuelle, der von der Kritik zum Vier- 
Sterne-Winzer gekürt wurde. In Niederhausen  
bewirtschaftet die Familie überwiegend in Hand-
arbeit Steillagen aus Schiefer- und Vulkangestein. 

Jakob Schneider, Winzer und Inhaber

2024 »Drei Gesteine« Weißburgunder   
Jacob Schneider, Nahe / Deutschland 

Die Region
An den Steillagen der Nahe öffnet sich  
die Erdgeschichte: Schiefer in allen Schat-
tierungen, dazu Vulkanböden wie Melaphyr 
und Porphyr, aber auch Muschelkalk  

 

oder Rotliegendes. Deshalb gilt die Nahe 
als Mekka für Terroir geprägte Weine, 
insbesondere den Riesling aber auch die 
Burgundersorten.  

2


