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"Volé" Piemonte Barbera Appassimento
Cascina Radice

Alkoholgehalt 14,5 % vol
b | Allergene enthalt Sulfite
Ausbauart GroRes Holzfass/Fuder (2 Monate),

Edelstahltank (7 Monate)

Farbe rot
Geschmack halbtrocken
Herkunftsland Italien

Hersteller / Abfiiller Cascina Radice, Regione Radice 1, IT-14050
Moasca (AT)

Jahrgang 2023
Passt zu Hervorragend zu wiirzigen Gericheten,
gegrilltem Fisch und Aufschnitt
o Qualitiit DOC
4
w @ LE Rebsorte(n) 100% Barbera
Region Piemont
BARBERA 8
. Restzucker 9,0 g / Liter
Saure 6,0 g / Liter
‘ Verschlussart Naturkorken
.’ | Weintyp Rotweln
@ @l genieBen bis 2025
CasciNA RADICE . optimale 16'18 OC
Trinktemperatur
Produktnummer 1007902623

Haben Sie noch Fragen zu unseren Weinen?

Wir beraten Sie gerne! Tel: 040-556 20 20



