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CHIANTT CLASSICO

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Panzano in Chianti

RINDCHENS

WEINKONTOR

Chianti Classico

Panzanello

Alkoholgehalt 14,0 % vol

Allergene enthalt Sulfite

Ausbauart flir 12 Monate im Stahltank

Bio Bio

Boden Tonboden

Farbe rot

Geschmack trocken

Herkunftsland Italien

Hersteller / Azienda Agricola Panzanello, Andrea

Abfiiller Sommaruga PANZANO IN CH CASE SPARSE 86,
IT-50020 Panzano in Chianti (FL)

Jahrgang 2022

Passt zu Huhn gebacken, Blauschimmelkase, Rind
gebraten/gegrillt

Qualitat DOCG

Rebsorte(n) Sangiovese

Region Toskana

Saure 5,8 g/ Liter

Verschlussart Naturkorken

Weintyp Rotwein

genieRen bis 2027

optimale 18-22 °C

Trinktemperatur

Produktnummer 1002070022

Haben Sie noch Fragen zu unseren Weinen?
Wir beraten Sie gerne! Tel: 040-556 20 20



