RINDCHEN'S

WEINKONTOR

Cava Nu allongeé brut Rosé
Masia Puigmolto

Allergene enthalt Sulfite

Farbe prickelnd

Ausbauart klassische Flaschengarung fir ca.14
Monate

Extrakt 15,9 g / Liter

Passt zu als Aperitif, zu Lachs oder
Meeresfruchten

Qualitat Brut

Rebsorte Pinot Noir

Restzucker 8,0 g / Liter

Saure 55¢g /[ Liter

Verschlussart Naturkorken

Weintyp Cava

EMENDIS optimale 8°C
hCE'Wa ; Trinktemperatur
ii al ‘ > ng -@\\ Herkunftsland Spanien
' ) - Region Penedés

Geschmack trocken

Alkoholgehalt 11,5 % vol

Hersteller / Masia Puigmolto S.L., Barrio Sant

Abfiiller Marcal 67, ES-08732 Castellet i La
Gornal

Haben Sie noch Fragen zu unseren wei'ﬁ'rc')::luktnummer 4005500200

Wir beraten Sie gerne! Tel: 040-556 20 20



